«Du bimmelst wie eine Kuh»

Whyerlabnis An der vierten kulinarischen Weinwanderung im
Oberbaselbiet nahmen erstmals 2000 Gaste tell

2000 frohe Wanderer marschierten
am Samstag durch die Rebberge von
Buus und Maisprach. Unterwegs
wurden sie sechs Mal verpflegt und
kredenzten 13 verschiedene Weine.

ULRICH FREI

Das vierte Weinerlebnis der Rebdérfer Buus,
Maisprach und Wintersingen kam den neun
jungen Miannern aus dem Unterbaselbiet ge-
rade recht. Uber sieben Kilometer mit sechs
Mahlzeiten, 13 verschiedenen Weinen und
einem Zwetschgenschnaps polterten sie mit
ihrem auf den Hafen der Ehe zusteuernden
Freund Dominik den ganzen Tag lang. Und
am Ende stand ein Limerick.

«Ich habe eine Sau-Freude», gestand OK-
Prasident Urs Imhof bei der Begriissung der
geladenen Gdéste. Nicht nur der guten Stim-
mung wegen, sondern vor allem, weil er sein
seit Jahren angestrebtes Ziel erreichte. 2000

Giiste nahmen am Samstag an der vierten

kulinarischen Weinwanderung durch die
Rebberge teil. Ohne die 250 Helfer wire der
Anlass nicht durchfiihrbar, hielt Imhof fest.
Alle 20 Minuten riisten diese an jedem der
sechs Posten 100 Teller. «Und das von neun
Uhr morgens bis drei Uhr nachmittags.»

Es gab viel zu trinken — und viel zu essen

120 Kilogramm Hobelkdse, 130 Kilo-
gramm Trockenfleisch, 175 Bleche Zwiebel-
wihe, je 300 Kilogramm Schweinshals und
Kartoffelsalat, 250 Kilogramm Bauernbrot
und 500 Liter Kaffee orderte Wirtschafts-
chef André Roth im Vorfeld. Wie viele Tra-
nen beim Schilen der 25 Kilogramm Zwie-
beln fiir die 500 Liter Brotsuppe vergossen
wurden, war nicht in Erfahrung zu bringen.
13 verschiedene Weiss-, Rot- und Roséweine
standen zur Degustation bereit. Das OK
rechnete mit gegen 3000 leeren Flaschen,
die am Sonntagmorgen die Glascontainer
fiillen wiirden.

Beim Blanc de Noir vom Talhof und dem
Pinot Blanc aus Wintersingen lost sich die
Stimmung definitiv. «<Du bimmelst wie eine
Kuh», neckt Andi seinen Kollegen, dessen
Weinglas beim Wandern frohlich vor sei-
nem Bauch baumelt. Manch einer wundert
sich, in welch schoner Gegend wir leben. Der
Buusner Winzer Fredy Low erzdhlt beim
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GUTER GEIST Alfred Prétot hilft schon zum
vierten Mal beim Garen des Schinkens im
Brenngeschirr. uuncs e

Schiitzenhaus von einer stetig steigenden
Vielfalt an Weissweinen.

Nebst dem bekannten Riesling x Sylva-
ner gewinnen Sorten wie der Kerner,
Sauvignon Blanc und Chardonnay an Be-
deutung. In der Hilfte der Wanderung passt
der strenge Charakter von Lows Bacchus aus-
gezeichnet zur wiirzigen Zwiebelwihe.

Die Schlange vor den Wasserdispensern
wird immer linger, das Gelichter lauter.
«Die Suppe hat mir gut getan», meint ein fro- |

her Weinwanderer nach zwei weiteren Gla-
sern Rebensaft, bevor er den Anstieg hinauf
zum Festzelt in Angriff nimmt. Um halb
sechs Uhr morgens begann dort Peter Stri-
bin mit dem Garen des Schinkens im Brenn-
geschirr. «Er braucht rund zwei Stunden, bis
er durch ist», gibt er zu Protokoll.

Unter den linger werdenden Schatten
der Apfelbiume geniessen die Gaste das
Zwetschgendessert. «Den Schnaps hitt” ich
nicht trinken sollen», meint ein Weingadnger
aus dem Solothurnischen, als er aufs Post-
auto wartet. Den neun jungen Minnern aus
dem Unterbaselbiet dagegen fillt das Dich-
ten nach 13 Einerli und ein paar Bier ziem-
lich leicht:

Durschtig simmer cho nach Buus
Gwandert denn vo Huus zu Huus
Z'asse het's vill géh

Drum muemer no eine nah

Und jetzt chomme mer alli guet uus.



